FEVRE, STEPHANE, COTE DES BAR
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
FIOLE OUEST - MAGNUM 2021
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Der Champagner Blanc de Noirs Fiole Ouest von Stéphane Févre ist ein charaktervoller Einzellagen-Champagner aus 100% Pinot Noir, der die

mineralische Kraft der Céte des Bar widerspiegelt. Kérperreich und komplex, begeistert er mit Aromen von roten Frichten und feinen

floralen Noten sowie Leder und Tabak. Die 18-monatige Hefelagerung in gebrauchten Barriques und die geringe Dosage von 3 g/L verleihen

ihm eine besondere Tiefe und Harmonie. Fiole Ouest ist ein groRartiger Essensbeleiter, mehr Wein als Champagner, der sich noch einige

Jahre in der Flasche verbessern wird.



