
GAMET, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BRUT
RIVE GAUCHE

A R O M E N
Grapefruit
Gruene Birne
Apfelschale
Sternanis
Kalkstein
Fenchel
Brioche

S T I L
zugänglich
finessenreich
leicht

T Y P
zum Aperitif
für Einsteiger
für Fortgeschrittene

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2030
8 bis 10°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U

Rebsorten
Chardonnay (15%)
Meunier (55%)
Pinot Noir /
Spätburgunder (30%)

Jahrgänge 2021 (85%), 2020

Anbau
Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung

Ausbau
ausgedehntes
Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine 315% Reservewein
Dauer Hefelager 24 Monate
Dosage 5 Gramm / Liter
Degorgiert Juni 2024
Jahresproduktion 13.312 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 89/100
Eichelmann 3/5

Jeb Dunnuck

91/100 ("A bright
yellow/gold color, the
NV Champagne Rive
Gauche Brut is showing
beautifully right now
and not showing the
wild side I’ve found in
some of these wines. It
has custardy aromas
of orange cream,
almond croissant, and
strawberries. Medium
to full-bodied and ripe,
it fills the palate and is
fully dry, with a frothy
mousse and a light
brothy savoriness to
close it out, with a note
of grapefruit on the
finish. Drink it now or
over the next few years.
Disgorged October
2023.

Date: 12/20/2024,
reviewed by Audrey
Frick ")

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


