
MARGAINE, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE MILLÉSIME BLANC DE BLANCS BRUT
- SPECIAL CLUB 2016

A R O M E N
Zitrone
Grapefruit
Grüner Apfel
Aprikose
Gebäck
Biskuit
Brioche
Kalkstein
Kreide

S T I L
viel Brioche
finessenreich
energiegeladen
leicht

T Y P
Blanc de Blancs
Jahrgangschampagner
im Holz ausgebaut
für Fortgeschrittene
Prestige Cuvée
ohne biolog. Säureabbau
viel Brioche

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (100%)
Jahrgänge 2016

Weinberg
Weinberge Alouettes
(45%), Ruelle (40%) und
Montmedy (15%)

Anbau
Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung Reinzuchthefe
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Biolog. Säureabbau nicht durchgeführt
Lagerung teils gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 89 Monate
Dosage 8 Gramm / Liter
Degorgiert Oktober 2024
Jahresproduktion 3.800 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100

Parker Wine Advocate

94/100 (Disgorged in
October 2019 with eight
grams per liter dosage,
Margaine's 2013 Brut
Blanc de Blancs Special
Club is very good
indeed, wafting from
the glass with aromas
of crisp yellow orchard
fruit, Meyer lemon,
toasted macadamia
nuts, bee pollen and
white flowers. Medium
to full-bodied, fleshy
and enveloping, with
brisk acids and a fine
but youthfully frothy
mousse, it's charming
and precise,
concluding with a
beautifully defined
finish. This has turned
out beautifully and will
offer a broad drinking
window.

Published: Mar 31, 2021
by William Kelley)

Eichelmann 5/5
Winespectator 93/100

Jeb Dunnuck

93/100 ("A bright straw
color, the 2016
Champagne Special
Club Blanc De Blancs
Brut is a fresh vintage
they harvested in
September, and they
used a touch of oak
just to round out the
wine. Fresh with
aromas of bright
apples, lemon pith,
fresh flowers,
shortbread, and a light
toast, the palate is
more linear and
driving, with a nice
focus and a spritely
mousse that accents
the acidity at this early
stage. Its more mineral
drive frames the wine,
and it’s going to take
time, but it will improve
over the coming 10-15
years.

Date: 12/20/2024,
reviewed by Audrey
Frick")

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


