
BOURGEOIS-DIAZ, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS BRUT NATURE
LES BIEN AIMÉES 2018 

A R O M E N
Grapefruit
Erdbeere
Rote Pflaume
Quitte
Rose
Gelbe Pflaume
Mirabelle
Kandierte Früchte
Leder

S T I L
charakterreich
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen

T Y P
Blanc de Noirs
Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir
Einzellage
Jahrgangschampagner
für Nerds
im Holz ausgebaut

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2037
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Jahrgänge 2018
Weinberg Einzellage Les Bien

Aimées in Crouttes-
sur-Marne

Anbau biodynamisch
(Demeter)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 48 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert März 2024
Jahresproduktion 1.574

B E W E R T U N G
einfach geniessen 97/100
Eichelmann 5/5

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Champagne Blanc de Noirs Les Bien Aimées von Bourgeois-Diaz ist ein umwerfender Einzellagen-Champagner, der enorm intensiv, kraftvoll,
aber auch spannungsgeladen, langanhaltend und elegant salzig ist. 
Der Boden des Weinbergs ist geprägt von Ton und Kalk, auf einem Gipsuntergrund. Der Ertrag der über 50 Jahre alten Reben ist
unterdurchschnittlich. Damit erlangt Jérôme eine hohe aromatische Reife seiner Pinot Noir Trauben. Der Wein reift in großen Holzfässern
(Foudres) und gewinnt dadurch zusätzlich an Komplexität. Les Bien Aimées kommt gänzlich ohne Dosage aus und ist doch sehr weich und
zugänglich. 




