
CHENIN BLANC COTEAUX DE
L'AUBANCE 2022 

Haute Perche, Loire

A R O M E N
Ananas
Mango
Kandierte Früchte
Quitte
Zitrone
Honig

S T I L
deutliche Süße

A N L A S S
Abend zu zweit
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2052
8 bis 10°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chenin blanc
Alter der Reben 40 Jahre alt

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung Edelstahltank

B E W E R T U N G
einfach geniessen 0/100
Parker Wine Advocate 89/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Coteaux de l’Aubance 2022 von der Domaine de Haute Perche ist ein eleganter Süßwein aus dem Anjou, der die Rebsorte Chenin Blanc
in ihrer aromatischen Tiefe präsentiert. Das Weingut, gelegen in Saint-Melaine-sur-Aubance, bewirtschaftet seine 35 Hektar Rebfläche seit
2019 biologisch und biodynamisch, mit dem Ziel, authentische und terroirbetonte Weine zu erzeugen.
Die Trauben stammen von etwa 40 Jahre alten Reben, die auf ton- und schieferhaltigen Böden gedeihen. Die Lese erfolgt in mehreren
Durchgängen, um Trauben mit Edelfäule (Botrytis cinerea) zu selektieren. Die Gärung und der Ausbau erfolgen in temperaturkontrollierten
Edelstahltanks, um die Frische und Fruchtigkeit des Weins zu bewahren. Vor der Abfüllung wird der Wein kalt stabilisiert.
Im Glas präsentiert sich der Coteaux de l’Aubance 2022 in einem brillanten Goldgelb. Das Bouquet offenbart Aromen von exotischen
Früchten wie Ananas und kandierter Mango, ergänzt durch Noten von Zitrusfrüchten. Am Gaumen zeigt er sich reichhaltig und cremig, mit
einer ausgewogenen Balance zwischen Süße und Frische, die in einem langen, köstlichen Abgang mündet.
Dieser Wein eignet sich hervorragend als Begleiter zu Foie Gras, Blauschimmelkäse wie Roquefort oder Desserts wie Tarte Tatin und
Schokoladenmousse




