ROSE DE LOIRE 2024

Haute Perche, Loire WEINBAU
Cabernet Franc (40%)
CESCHMAGK Rebsorten Grolleau Gris (30%)
Gamay (30%)
Sufe gering @ hoch Alter der Reben 40 Jahre alt
Sdure gering @ hoch
Kérper schlank @ voll WEINBEREITUNG
Reife jugendlich @ voll gereift ; Gérung spontane Garung
Intensitat verhalten @ ausgepragt Verzicht auf Filtration
Mineralitat gering @ hoch und Schénung
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Ausbau minimale Zugqbe von
Komplexitat gering hoch Schwefel
Lange kurz sehr lang Lagerung Edelstahltank
STIL LAGERN & SERVIEREN
2025 bis 2028
10 bis 12°C
WeilRwein- oder Universalglas .
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