
GRAUER BURGUNDER MUS (BISHER
MUSBRUGGER) 2022

Ziereisen, Baden

A R O M E N
Stein
Honigmelone
Roter Apfel
Mango
Hefe

S T I L
leicht
energiegeladen
finessenreich
erfrischende Säure
trocken

A N L A S S
Abend mit Freunden
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2037
10 bis 12°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Gris /

Grauburgunder / Pinot
Grigio

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung großes gebrauchtes
Holzfass

Dauer Hefelager 20 Monate

B E W E R T U N G
einfach geniessen 91/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Graue Burgunder Musbrugger von Ziereisen zeigt erneut Hanspeters Liebe zu den Weinen bzw. Rebsorten des Burgund mit all ihren Finessen. Und nicht nur im
Bereich des Spätburgunder, nein auch die weißen Rebsorten werden von ihm mit gleicher Präzision vinifiziert. Der Wein überzeugt schon direkt zu Beginn mit seiner
ansprechenden Optik. Riecht man dann ins Glas, so strömen einem intensive Noten von reifer, tropischer Früchte wie Mango, Honigmelone, etwas roter Apfel und sehr
angenehme, steinig-kalkige Noten in die Nase. Das für Ziereisen typische lange Hefelager und der Einsatz kleiner und großer Fässer liefern zusätzliche hefige Noten von
Brioche und dezenter Vanille. Die für die Rebsorte vergleichsweise untypisch hohe Säure bietet bei aller Cremigkeit die nötige Frische, um den Wein nicht plump
erscheinen zu lassen. Solo, zu intensiven Weichkäsen mit gewaschener Rinde oder auch Gerichten mit intensiven Butter- oder Cremesaucen, dieser Wein macht einfach

nur Spaß!

 




