LANGHE NEBBIOLO 2022

Massolino, Piemont
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LAGERN & SERVIEREN
2025 bis 2047

12 bis 14°C

ein bis drei Stunden dekantieren
grofRes Rotweinglas Bordeaux
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MASSOLINO

Nebbiolo

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

groles gebrauchtes
Holzfass



