WEISSBURGUNDER & CHARDONNAY LE BLANC VOM
KALKSTEIN 2022

Schneider, Baden

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlaonk ©® ® @ voll

Reife jugendlich © @ @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e e hoch

Lange kurz © ® ® @& @ sehr lang
AROMEN ANLASS

Gruene Birne Abend mit Freunden

Zitrone Abend zu zweit

Gruner Apfel Essensbegleiter

Aprikose

Honigmelone
Weile Bluten
Stein

STIL

leicht

erfrischende Sdure
trocken

LAGERN & SERVIEREN

. LE BLANC

2025 bIS 2032 VOM KALKSTEIN

8 bis 10°C Hpmran it
enidr

WeiRwein- oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten

Jahrgénge
WEINBEREITUNG

Géarung
Ausbau

Lagerung

Dauer Hefelager

Pinot Blanc [ WeiRker
Burgunder / Pinot
Bianco (60%)
Chardonnay (40%)
2022

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

grofRes gebrauchtes
Holzfass

18 Monate



