
CHARDONNAY WEILER SCHLIPF 2022

Schneider, Baden

A R O M E N
Zitrone
Grapefruit
Quitte
Weiße Blüten
Vanille
Brioche
Butter
Haselnuss
Getoastetes Brot

S T I L
erfrischende Säure
mittlere Barriquenote
trocken

A N L A S S
Abend zu zweit
besonderer Anlass
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2037
10 bis 12°C
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay
Jahrgänge 2022

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Lagerung teils neues
Barriquefass

Dauer Hefelager 18 Monate

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Chardonnay Weiler Schlipf 2022 vom Weingut am Schlipf – Schneider präsentiert sich als kraftvoller und zugleich eleganter Lagenwein,
der die Charakteristik der renommierten Einzellage Weiler Schlipf eindrucksvoll widerspiegelt. Das traditionsreiche Familienweingut, geführt
von Johannes und Christoph Schneider, bewirtschaftet seine Weinberge am Tüllinger Berg mit großer Sorgfalt und Respekt vor der Natur.
Die Trauben für diesen Chardonnay stammen aus den steilsten Weinbergen des Weiler Schlipfs, die auf tiefgründigen Lehmböden mit
hohem Kalkanteil gedeihen. Nach der selektiven Handlese werden die Trauben schonend gepresst und der Most temperaturkontrolliert
vergoren. Anschließend reift der Wein 18 Monate in traditionellen Barriques auf der Feinhefe, um Komplexität und Struktur zu entwickeln.
Im Glas präsentiert sich der Chardonnay Weiler Schlipf 2022 in einem klaren, strahlenden Zitronengelb. Das Bouquet offenbart Aromen von
Zitrusfrüchten, grünem Apfel, einem Hauch von weißen Blüten sowie buttrige Noten aus dem biologischen Säureabbau und vanillig-
toastige Noten aus der Barriquelagerung. Am Gaumen zeigt er sich frisch und lebendig, mit einer ausgewogenen Säure und einer feinen
Mineralität, die in einem langen, eleganten Abgang mündet.
Dieser Chardonnay eignet sich hervorragend als Begleiter zu Fischgerichten, hellem Fleisch oder einfach als Aperitif.




