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Der Gutedel Irmin 2020 vom Weingut am Schlipf — Schneider zeigt, wie viel Tiefgang und Charakter in einer Rebsorte stecken kann, die oft
unterschatzt wird. Das traditionsreiche Familienweingut, gefthrt von Johannes und Christoph Schneider, bewirtschaftet seine Weinberge
am Tullinger Berg mit grober Sorgfalt und Respekt vor der Natur.

Die Trauben fUr diesen Wein stammen aus kalkhaltigen Béden rund um Weil am Rhein. Nach der selektiven Handlese erfolgt die spontane
Garung. AnschlieRend reift der Wein 24 Monate in groRen Holzféssern, um Komplexitét und Struktur zu entwickeln.

Im Glas prasentiert sich der Gutedel Irmin 2020 in einem kraftigen Strohgelb. Das Bouquet offenbart rauchige, pilzige und kréuterige Noten,
begleitet von herben gelbfruchtigen Aromen, einem Hauch griinem Spargel und Pfeffer sowie an Lardo erinnernden Nuancen. Am Gaumen
zeigt er sich geschliffen, kahl und saftig, mit einer feinen Saure, reifem Gerbstoff, etwas Schmelz und kreidig-salzigen Ténen, die in einem
sehr guten, kuhlen, straffen und griffigen Abgang munden.

Dieser Gutedel eignet sich hervorragend als Begleiter zu Kalbszunge mit Salsa Verde oder anderen anspruchsvollen Gerichten.



WEINGUT SCHNEIDER

kalkgepragte, elegante Burgundersorten und Gutedel mit klarer

Handschrift

Das Weingut am Schlipf - Schneider zahlt zu den spannenden Aushangeschildern der
Region. Es liegt am sudlichsten Zipfel Badens, in Weil am Rhein, und wird heute von
Christoph und Johannes Schneider in sechster Generation gefiihrt. Die Weinberge am
Tillinger Berg profitieren vom besonderen Mikroklima der Burgundischen Pforte und
den kalkhaltigen Boden. Die Bewirtschaftung erfolgt biodynamisch, die Lese
ausschlieBlich von Hand. Mit einem klaren Fokus auf Burgundersorten und Gutedel

entstehen prazise, elegante Weine mit Tiefe und Mineralitat. Durch den

zuriickhaltenden Ausbau und die unfiltrierte Abfiillung bewahren sie den puristischen

Ausdruck des Terroirs.

Im duBersten Stidwesten Deutschlands, dort wo Weil am Rhein an die
Schweiz und an Frankreich grenzt, bewirtschaftet die Familie Schneider
seit dem 15. Jahrhundert Reben. Den heutigen Gutshof kaufte ein
Vorfahre 1892, unterhalb der Weinberge des Schlipfs. |hre Eltern
Susanne und Claus Schneider hatten den Betrieb in den 1980er Jahren
ibernommen und vergrofert. Seit 2017 fiihren Christoph und Johannes
Schneider ihn in sechster Generation. Sie kamen auf Umwegen dorthin:
Christoph studierte Wirtschaft in Zurich und St. Gallen, Johannes
Chemie in Freiburg, bevor er sein Handwerk im Burgund lernte. Diese
burgundische Schule merkt man den Weinen an. Auf knapp 15 Hektar
am Tullinger Berg, verteilt auf iiber 70 Parzellen in Lagen wie dem
Weiler Schlipf, der Haltinger Stiege und der Otlinger Sonnhohle,
konzentrieren sich die Briider ganz auf die Pinot-Familie und den
Gutedel. Die kalkgepragten Boden und das milde Klima der
Burgundischen Pforte verleihen den Weinen ihren kiihlen, klaren Ton.

Die Weine

Den Einstieg bildet die Kalkstein-Linie, benannt nach den
pragenden Boden des Tillinger Bergs. Le Blanc vom

Kalkstein vereint WeiBburgunder und Chardonnay zu einem
schlanken, salzig-frischen Wein fir jeden Tag. Klar und geradlinig
fallt der WeiBburgunder Kalkstein aus, wahrend

der Grauburgunder Kalkstein trocken bleibt und auf jede Schwere
verzichtet. Eine Stufe ernster wird es mit dem Chardonnay Weil am
Rhein, der seine kiihle Frucht an einer feinen Holznote reibt. Aus
Spatburgunder entsteht Rosé vom Kalkstein, trocken und
animierend statt kitschig. Hell und kiihlim Ton zeigt sich

der Spatburgunder vom Kalkstein, ein trinkanimierender Pinot mit
sanftem Tannin, dem sein groBer Bruder, der Spatburgunder Weil
am Rhein, an Tiefe und Lange voraus ist. Aus der Naturweinlinie
Haus Gupi stammt schlief3lich Grisant, ein heller, ungeschonter
Roséwein vom Spatburgunder, saftig und bewusst niedrig im
Alkohol.

Ernst zu nehmen ist auch der Gutedel: Irmin reift zwei Jahre im
grofien Holz und schmeckt wiirzig, salzig und tberraschend tief, ein
Beleg dafiir, dass die Sorte mehr kann als siiffig. Mehr Schmelz und
Substanz bringt der Chardonnay Alte Reben mit, dem

der Chardonnay Weiler Schlipf aus der namensgebenden Steillage
noch Dichte, Mineralitat und Reifepotenzial hinzufiigen kann. Die
Spitze der Kollektion bildet der Spatburgunder Kapf, ein
feingliedriger, burgundisch gepragter Pinot, der seine Tiefe ohne
Lautstarke entfaltet.

Warum Weingut am Schlipf - Schneider?

Das Weingut am Schlipf - Schneider verbindet
traditionelle Handwerkskunst mit einer modernen,
naturnahen Philosophie. Christoph und Johannes haben
einen alten Familienbetrieb ibernommen und
behutsam geschliffen, ohne mit dem Erbe zu brechen.
Heraus kommen klare, kiihle Weine, die mehr von Kalk
und Handwerk erzahlen als von Holz oder Kellertricks.
Besonders bemerkenswert ist, wie ernst die beiden den
Gutedel nehmen, jene Sorte, die anderswo als
Schoppenwein endet. Mit der Linie Haus Gupi zeigen sie
zugleich, dass Prazision und Spielfreude
zusammengehen. Diese Mischung aus
Bodenstandigkeit und Neugier ist im Markgraflerland
selten, und genau deshalb stehen die Weine bei uns.

Weinberg und Keller

Die Weinberge liegen am Tiillinger Berg, einem Hiigel
bestehend aus Wald, Obstwiesen und Reben mit auffallend
reicher Flora und Fauna. Herzstiick ist der Weiler Schlipf,
eine steile Siidlage auf knapp 300 Metern mit Giber 50 Jahre
alten Pinot-Reben, die teils unter Naturschutz stehen. Die
Boden bestehen Uiberwiegend aus Kalkstein mit wechselnden
Anteilen von Lehm und Mergel, was den Weinen ihren
kiihlen, salzigen Touch gibt. Christoph und Johannes
bewirtschaften die Flachen biodynamisch, wenn auch ohne
Zertifizierung, lesen ausschlieBlich von Hand und halten die
Ertrage niedrig. Gerade in den Steillagen bedeutet das echte
Handarbeit, weil Maschinen dort kaum etwas ausrichten. Im
Keller bleibt der Eingriff gering. Die Trauben vergaren
spontan, danach reifen die Weine in grof3en, gebrauchten
Holzfassern und im Barrique. Geschont und filtriert wird
nicht, geschwefelt nur sparsam. So entstehen Weine, die ihre
Herkunft klarer zeigen als jede Stilabsicht der beiden Winzer.

Winzer Johannes und Christoph Schneider

ort Baden

Weinberg biodynamisch (nicht zertifiziert)

Keller spontane Garung, ausgedehntes Hefelager,

Verzicht auf Filtration, minimale Schwefelung,
Lagerung in grofes gebrauchtes Holz,
gebrauchtes und neues Barrique

Grofe 15 Hektar



