ANJOU BLANC CLOS DES CONSTANTS 2023

Haute Perche, Loire

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlank ©® ® @ @ voll

Reife jugendlich @ voll gereift -,
Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gysgeprdagt
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® e @ hoch

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN ANLASS

Roter Pfirsich auf der Terrasse

Aprikose Abend mit Freunden

Orangenschale
Pink Grapefruit
Stein

Brioche

Biskuit

STIL
erfrischende Sdure
trocken

Abend zu zweit
Essensbegleiter .

CLOS DES CONSTANTS

LAGERN & SERVIEREN

2025 bis 2038 i
10 bis 12°C =
WeilRwein- oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgédnge
Weinberg

Alter der Reben

WEINBEREITUNG
Gérung
Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Chenin blanc

2023

10 km entfernt von
Angers
durchschnittlich 40
Jahre alt

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

teils kleine und grofe
Holzfasser
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