
CHIANTI CLASSICO RISERVA VIGNETO
BRANCA 2022 

Cigliano di Sopra, Toskana

A R O M E N
Rote Kirsche
Schwarze Kirsche
Blaue Pflaume
Brombeere
Veilchenblüte
Pfeffer
Kieselstein
Fleischig
Pilze

S T I L
körperreich
erfrischende Säure
zupackendes Tannin
feine Holznote
trocken

A N L A S S
Abend zu zweit
vor dem Kamin
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2052
14 bis 16°C
ein bis drei Stunden dekantieren
bauchiges Rotweinglas Burgund

W E I N B A U
Rebsorten Sangiovese

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Chianti Classico Riserva Vigneto Branca 2022 von der Fattoria Cigliano di Sopra ist ein charaktervoller Sangiovese aus einer Einzellage,
der Tiefe, Struktur und Herkunft aufs Harmonischste vereint. Der Wein stammt aus dem gleichnamigen Weinberg „Vigneto Branca“, der 1972
angelegt wurde und mit seinen alten Reben besonders konzentrierte Trauben liefert – ein Paradebeispiel für die Ausdruckskraft des Chianti
Classico in Riserva-Qualität.
Das Weingut, geführt von Maddalena Fucile und Matteo Vaccari, liegt in San Casciano in Val di Pesa. Die biodynamisch bewirtschafteten
Weinberge befinden sich auf rund 250 Metern Höhe, wo kalkhaltige Böden und gut durchlüftete Hanglagen ideale Bedingungen für den
Sangiovese bieten. Nach der selektiven Handlese werden die Trauben spontan auf den Schalen vergoren. Der anschließende Ausbau
erfolgt für 14 Monate in gebrauchten französischen Barriques, bevor der Wein unfiltriert abgefüllt wird.
Im Glas zeigt sich der Chianti Classico Riserva Vigneto Branca 2022 in kräftigem Rubinrot. Die Nase offenbart Aromen von Sauerkirschen,
Brombeeren, Veilchen und Lavendel, ergänzt von einem Hauch schwarzem Pfeffer. Am Gaumen wirkt der Wein konzentriert, mit präziser
Frucht, samtigen Tanninen und einem lang anhaltenden, würzig-mineralischen Abgang.
Der Vigneto Branca 2022 ist ein vielseitiger Speisebegleiter zu geschmortem Rind, gegrilltem Lamm oder reifem Pecorino – und ein Wein, der
zeigt, welches Potenzial in den besten Lagen des Chianti Classico steckt.




