DREMONT-MARROY, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE EXTRA BRUT
LA LIERIE
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Champagne La Lierie extra brut von Champagne Dremont-Marroy ist ein groRartig frischer und delikater Champagner, der eine herrliche
Trinkfreude verspriht. 60% Chardonnay bringen die Lebendigkeit und 40% Pinot Noir sorgen fur Kraft und Struktur. Die Grundweine werden zu
30% in gebrauchten Barriques ausgebaut. Dadurch erlangt der Champagner zu seiner Jugendlichkeit eine noch komplexere und feinere
Note.

Die jungen Geschwister Mélanie und Jean-Rémi beweisen auch mit Le Lierie ihr Kdnnen und dass sie bereits mit inren ersten eigenen
Champagnern bereits extrem viel richtig machen. Mit groer Freunde erwarten wir alles, was zukdnftig noch von Drémont-Marroy kommt

und berauschen uns bis dahin mit inrem herrlichen Le Lierie.



