MILIA RIZA, NEMEA

CHARDONNAY X PINOT NOIR
TATILLE BRUT NATURE 2022

CESCHMACK WEINBAU
siife gering @ hoch Rebsorten Chardonnay (50%)
Séure gering @ hoch Pin“ot Noir /
Koérper schlank @ voll . Spatburgunder (50%)
Reife jugendlich @ voll gereift Jah.rgange 2022
Intensitét verhalten @ ausgeprégt Weinberg In Xerocambos
Mineralitat gering ® hoch (Nemea)
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Anbau naturnah
Komplexitat gering @ hoch
. WEINBEREITUNG
Lange kurz @ sehr lang
Ausbau ausgedehntes
Hefelager
AROMEN TYP Lagerung teils gebrauchtes
Zitrone Barriquefass
Gruner Apfel LAGERN & SERVIEREN Reserveweine kein Reservewein
Reife Birne 2025 bis 2028 MILIA RIZA Dauer Hefelager 24 Monate
Honigmelone 10 bis 12°C TaziiE Dosage 0 Gramm |/ Liter
Erdbeere Weilwein-, groRes Champagner- Degorgiert Februar 2025
Heidelbeere oder Universalglas Jahresproduktion 1.733 Flaschen
Himbeere
Mandel
Brioche
STIL

charakterreich
finessenreich
trocken

Der Chardonnay x Pinot Noir Tatille brut nature 2022 von Milia Riza stammt aus Griechenland und zeigt eindrucksvoll, dass guter
Schaumwein nicht nur aus Frankreich oder Italien kommen muss. Diese spannende Cuvée vereint Chardonnay und Pinot Noir zu gleichen
Teilen und wird in traditioneller Flaschengdrung hergestellt — mit viel Handarbeit und ganz ohne Dosage. Das Ergebnis ist ein knackig
trockener Brut Nature, der mit frischer Séure, zarten Zitrusnoten, grinem Apfel, Melone, roter Beerenfrucht vom Pinot Noir und einem Hauch
Brioche begeistert. Die Trauben stammen aus dem kihlen Klima der griechischen Weinbauregion Nemea, was dem Wein seine feine
Struktur und lebendige Frische verleiht. Wer Lust auf einen eleganten, ungekinstelten Schaumwein mit mediterranem Twist hat, sollte Tatille

unbedingt probieren.



