
CHARDONNAY BÜRGSTADTER BERG
1G 2023

Fürst, Rudolf, Franken

A R O M E N
Reife Birne
Zitrone
Gelber Apfel
Butter
Brioche
Haselnuss
Kieselstein
Toast

S T I L
finessenreich
erfrischende Säure
feine Holznote
trocken

A N L A S S
perfektes Geschenk
besonderer Anlass
besonders lagerbar
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2038
10 bis 12°C
bis zu einer Stunde dekantieren
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils neues

Barriquefass

B E W E R T U N G
einfach geniessen 95/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Chardonnay Bürgstadter Berg 1G 2023 vom Weingut Rudolf Fürst ist ein vielschichtiger VDP.Erste Lage-Wein, der burgundische Eleganz
mit der klaren, mineralischen Handschrift des fränkischen Buntsandsteins vereint. Die Trauben stammen aus der klassifizierten Einzellage
Bürgstadter Berg, deren rot gefärbte, eisenhaltige Böden mit geringem Kalkanteil optimale Voraussetzungen für dichte und zugleich fein
strukturierte Weißweine schaffen.
Nach der selektiven Handlese wird der Most spontan vergoren und anschließend rund 16 Monate auf der Vollhefe in Barriques und 500-
Liter-Tonneaux ausgebaut – ein Teil davon im neuen Holz. Anschließend folgt eine Phase der Klärung und Reifung im Edelstahltank, um dem
Wein zusätzliche Frische und Präzision zu verleihen.
Im Glas zeigt sich der Chardonnay Bürgstadter Berg 1G 2023 in einem hellen Zitronengelb mit goldgelben Reflexen. Die Nase eröffnet mit
Aromen von Zitrus, reifer Birne und gelbem Apfel, unterlegt von dezenten Noten von Haselnuss, Vanille und geröstetem Holz. Am Gaumen
wirkt der Wein kraftvoll und dennoch fein, mit einer dichten, salzigen Textur, lebendiger Säure und einem eleganten, langanhaltenden
Abgang mit mineralischer Spannung.
Der Chardonnay Bürgstadter Berg 1G 2023 passt hervorragend zu gebratenem Geflügel, edlen Fischgerichten oder hellen Saucen auf Basis
von Butter oder Nuss – und ist ein beeindruckendes Beispiel für das große Potenzial fränkischer Chardonnays aus Spitzenlagen.




