
CHARDONNAY "R" 2023

Fürst, Rudolf, Franken

A R O M E N
Weißer Pfirsich
Gelber Apfel
Grapefruit
Quitte
Weiße Blüte
Kräuter
Brioche
Feuerstein
Kieselstein

S T I L
finessenreich
erfrischende Säure
feine Holznote
trocken

A N L A S S
perfektes Geschenk
besonderer Anlass
besonders lagerbar
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2038
10 bis 12°C
bis zu einer Stunde dekantieren
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay
Weinberg Grand-Cru-Lage

Karthäuser
Alter der Reben 20 Jahre

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils neues

Barriquefass
Jahresproduktion 1.000 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 95/100
Falstaff 96/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Chardonnay "R" 2023 vom Weingut Rudolf Fürst ist ein kraftvoller und zugleich eleganter VDP.Ortswein, der intensives Burgund-Gefühl mit
der mineralisch-klaren Handschrift des fränkischen Terroirs verbindet. Die Trauben stammen aus der renommierten Grand-Cru-Lage
Astheimer Karthäuser, aus jenen Parzellen, die seit 20 Jahren mit französischen Burgunder-Klonen bepflanzt sind – ein seltener und
ausgewogener Standort für tiefgründige Chardonnay-Qualität.
Nach der Handlese erfolgt eine sanfte Ganztraubenpressung, gefolgt von spontaner Gärung und rund 16 Monaten Ausbau auf der Vollhefe.
Die Reifung findet teils in neuen, teils in gebrauchten französischen Barriques statt – im Anschluss vereinigt der Wein Frische und Präzision
durch zusätzliche Klärung und Reifung im Edelstahltank.
Im Glas leuchtet der Chardonnay "R" 2023 in strahlendem Zitronengelb mit goldgelben Reflexen. In der Nase verbinden sich Aromen von
gelbem Pfirsich, Limette, weißen Blüten und feiner Holzwürze, ergänzt durch eine präsente mineralische Unterlage. Am Gaumen zeigt er sich
kraftvoll, mit dichter Textur, präziser Säure und elegant eingebundenem Holz – der Abgang ist langanhaltend, salzig-mineralisch und
komplex.
Der Chardonnay "R" ist ein exzellenter Begleiter zu geröstetem Wurzelgemüse, cremigem Geflügel oder feinen Fischvariationen und zeigt
eindrucksvoll, wie burgundische Chardonnay-Präzision in Franken höchste Profilstärke entfaltet.




