DOMAINE NOWACK, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BRUT NATURE
ARPENT ROUGE 2020

GESCHMACK WEINBAU
Sife gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (40%)
Sdure gering ® e e e hoch Meunier (60%)
Korper schlank ® @ @ @ voll Jahrgange 2020
Reife jugendlich ® voll gereift Weinberg Einzellage Arpent
Intensitat verhalten © ® ® ® ®  qusgeprdagt R(.)uge.ln VGh.dlel’eS
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch Anbau b'OIP.g'.SCh (nicht
Holzeinsatz kein Holz ©® ® sehr viel Holz zertifiziert)
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch
Lange kurz © ® ® ® @  sehrlang W__EINBEREITUNG )
Garung spontane Gdrung
Ausbau Verzicht auf Filtration
AROMEN TYP und Schénung
Roter Apfel im Holz ausgebaut minimale Zugabe von
Apfelschale fur Fortgeschrittene Schwefel
Brioche Essensbegleiter Biolog. Sdureabbau teilweise durchgefuhrt
Honig fur Nerds Lagerung gebrauchtes
Nasse Erde ARPENT ROUEE Barriquefass
Kreide LAGERN & SERVIEREN Reserveweine kein Reservewein
2025 bis 2034 Dauer Hefelager 28 Monate
STIL 10 bis 12°C Dosage 0 Gramm [ Liter
feine Holznote WeiBwein-, groBes Champagner- Degorgiert Januar 2025
finessenreich oder Universalglas
energiegeladen BEWERTUNG
einfach geniessen 94/100
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