CIDRERIE DE VERZY, VALLEE DE LA MARNE

POIRE SEC

VINIFIE PAR 5 AMIS VIGNERONS: B. LAPIE, A. BOUVET, F.
NOWACK, A. RENOIR, Q. PAILLARD 2022

GESCHMACK WEINBAU
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AROMEN TYP Lagerung gebrauchtes

Zimt Barriquefass

Getoastetes Brot LAGERN & SERVIEREN Dauer Hefelager 12 Monate

Weibrot 2025 bis 2028 Dosage 1 Gramm / Liter

Biskuit 10 bis 12°C Degorgiert Januar 2025

Gelbe Pflaume WeilRwein- oder Universalglas

Reife Birne
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