
PONSART, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
LA DS 2020

A R O M E N
Grapefruit
Aprikose
Gelbe Pflaume
Reife Birne
Honig
Zimt
Brioche
Gebäck
Kreide

S T I L
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen

T Y P
Blanc de Noirs - 100% Meunier
für Fortgeschrittene
zum Aperitif
für Einsteiger
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Meunier (100%)
Jahrgänge 2020
Weinberg Weinberge in Germigny
Anbau naturnah

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 42 Monate
Degorgiert Oktober 2024

B E W E R T U N G
Parker Wine Advocate 92/100
einfach geniessen 93/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagner Blanc de Noirs Extra Brut „La DS“ 2020 von Ponsart ist ein echtes Herzensprojekt. Ein Meunier aus der Einzellage Les
Champerons, der zeigt, wie viel Ausdruck, Klarheit und Substanz in einer Parzelle stecken können. Die Reben stehen in direkter Nachbarschaft
zum Elternhaus der Familie, einige davon stammen noch aus den 1960er-Jahren. Hinter dem Champagner stehen die Brüder Baptiste &
Charles sowie seit 2023 auch die jüngere Schwester Bertine, die allesamt das Familienweingut mit viel Gefühl für Präzision und Charakter
weiterentwickeln. Der Name „La DS“ geht auf den Großvater zurück, der sich 1968 zwischen einem Citroën DS und einem Weinberg
entscheiden musste. Er hatte lange für das Kultauto gespaart und kurz vor dem Kauf, wurde ihm der Weinberg angeboten. Das Auto hat er
sich später auch nicht mehr gekauft. Auch die Illustration auf dem Etikett erzählt eine interessante Geschichte: Als es während der Lese zu
längeren Regenfällen kam, formte ein Erntehelfer, ein amerikanischer Künstler, zum Zeitvertreib aus dem Lehm des Weinbergs die
abgebildete Maske.
Im Keller wird möglichst wenig eingegriffen: spontan vergoren, ungeschönt, unfiltriert und mit minimalem Schwefel. Ein Teil reift in
gebrauchten Barriques und Tonneaux, der Rest im Edelstahl. Die lange Reifezeit auf der Hefe sorgt für Tiefgang und feine Struktur. Die
Dosage liegt bei gerade einmal 2 g/l, was dem Champagner seine klare Linie bewahrt.
In der Nase mischen sich Aromen von Birne, roten Beeren und Grapefruit mit floralen Noten und einem Hauch Würze vom Holz. Am Gaumen
wirkt der La DS 2020 präzise und lebendig, mit saftiger Frucht, feiner Säure und einem langen, mineralisch geprägten Abgang.
La DS 2020 ist ein Blanc de Noirs mit Persönlichkeit. Nicht laut, sondern klar und schnörkellos. Ein vielseitiger Begleiter zu Meeresfrüchten,
hellem Fisch oder auch solo – wenn’s einfach richtig guter Champagner sein darf.



 


