
PONSART, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT
LES VERGERS 2021

A R O M E N

S T I L

T Y P
Blanc de Blancs
für Fortgeschrittene
zum Aperitif
für Einsteiger

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (100%)
Jahrgänge 2021
Weinberg Weinberge in Germigny
Anbau naturnah

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 28 Monate
Degorgiert Oktober 2024

B E W E R T U N G
Parker Wine Advocate 93/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagne Blanc de Blancs extra brut Les Vergers 2021 von Baptiste, Charles & Bertine Ponsart ist ein puristischer Chardonnay-
Champagner, der Frische und Klarheit in den Mittelpunkt stellt. Gewachsen auf Kalk-Lehm-Böden und mit rund 28 Monaten Reifezeit auf der
Hefe bringt er eine präzise Mineralität und feine Zitrusnoten ins Glas – ohne Schnickschnack, aber mit Tiefe.
Wer Lust auf einen geradlinigen, aber dennoch spannenden Blanc de Blancs hat, ist hier genau richtig. Les Vergers 2021 wirkt nicht
aufgesetzt, sondern ehrlich – mit lebendiger Säure, zartem Schmelz und einer trockenen Stilistik, die Lust auf den nächsten Schluck macht.
Ideal für alle, die Klarheit im Glas schätzen und Champagner gerne auch mal zum Essen öffnen.



 


