
REMY, GEORGES, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU ROSÉ BRUT NATURE
LES JULIENNES 2020 

A R O M E N
Himbeere
Rote Johannisbeere
Waldbeere
Brioche
Bergbach (Mineraltiät)
Vanille
Kreide

S T I L
charakterreich
mittlere Barriquenote
finessenreich
körperreich

T Y P
Rosé
im Holz ausgebaut
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
Essensbegleiter
Einzellage

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Jahrgänge 2020
Weinberg Einzellage Les Juliennes

in Bouzy
Anbau biologisch (Agriculture

Biologique)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 39 Monate
Degorgiert Oktober 2024
Jahresproduktion 546 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 95/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Rosé-Champagne Les Juliennes 2020 von Georges Remy stammt aus der gleichnamigen Einzellage in Bouzy und wird ausschließlich
aus Pinot Noir hergestellt. Der Schalenkontakt mit dem Most beträgt dabei 8 Stunden. Der Ausbau erfolgt im gebrauchten Barrique, die
Abfüllung kommt ohne Dosage aus. Das Ergebnis: ein charaktervoller Rosé mit Noten von Walderdbeeren, Kräutern und etwas Rauch,
unterlegt von einer feinen, mineralischen Struktur.
Warum lohnt sich dieser Rosé? Weil er weit mehr ist als nur „fruchtig und rosa“. Les Juliennes 2020 zeigt, wie kraftvoll, präzise und
eigenständig Rosé-Champagner sein kann. Ein toller Begleiter zu gegrilltem Fisch, Geflügel oder einfach als Statement im Glas – für alle, die
Rosé ernst nehmen.




