
SPÄTBURGUNDER TRADITION 2023

Fürst, Rudolf, Franken

A R O M E N
Schwarze Kirsche
Himbeere
Erdbeere
Veilchenblüte
Pfeffer

S T I L
leicht
erfrischende Säure
sanftes Tannin
feine Holznote
trocken

A N L A S S
für jeden Tag
Abend mit Freunden

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2038
12 bis 14°C
Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder

W E I N B E R E I T U N G
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass

B E W E R T U N G
einfach geniessen 91/100
Parker Wine Advocate 91/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Spätburgunder Tradition vom Weingut Rudolf Fürst ist ein eleganter und terroirbetonter Gutswein, der die burgundische Stilsicherheit der
Rotweine aus Bürgstadt mit fränkischer Klarheit vereint. Er wird aus 100 % Spätburgunder vinifiziert und repräsentiert mit seiner feinen
Balance und harmonischen Struktur einen gelungenen Einstieg in das Fürst-Sortiment.

Nach selektiver Handlese erfolgt die spontane Gärung mit etwa 30 % Rappenanteil, um Textur und Spannung zu erhöhen. Der Ausbau erfolgt
über 16 Monate in gebrauchten, kleinen burgundischen Barrique-Fässern, auf neues Holz wird komplett verzichtet. Dieser Ausbau verleiht
dem Wein Eleganz und Tiefe, ohne den reinen Fruchtcharakter zu überdecken.

Im Glas zeigen sich Aromen von süßen Herzkirschen, Sauerkirsche, Himbeeren und Walderdbeeren, die von dezenten Blüten- und
Gewürznoten begleitet werden. Am Gaumen wirkt er leichtfüßig, mit seidiger Textur, lebendiger Säure und feinkörnigen Tanninen. Der
Abgang ist animierend, mit länger nachklingender Fruchtdichte. Der Spätburgunder Tradition ist ein charmanter Vertreter deutscher Pinot
Noir-Kultur, der Genuss auf hohem Niveau bietet.




