
SPÄTBURGUNDER BÜRGSTADTER 2023

Fürst, Rudolf, Franken

A R O M E N
Waldbeere
Erdbeere
Himbeere
Rauch
Feuchtes Laub
Nasse Erde
Geräuchertes

S T I L
erfrischende Säure
zupackendes Tannin
trocken

A N L A S S
Abend mit Freunden
Abend zu zweit
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2038
12 bis 14°C
ein bis drei Stunden dekantieren
bauchiges Rotweinglas Burgund

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder

W E I N B E R E I T U N G
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Bürgstadter Spätburgunder 2023 vom Weingut Rudolf Fürst ist ein eleganter Gutswein, der die burgundische Stilistik mit der klaren
Frische fränkischer Buntsandstein-Terroirs verbindet. Die Reben stammen von 30–40 Jahre alten Anlagen in ausgewählten Parzellen im
Bürgstadter Berg, ergänzt durch jüngere Reben aus Grands Crus-Lagen – eine gelungene Verbindung zwischen Herkunft und Struktur.
Nach der selektiven Handlese erfolgt die spontane Vergärung mit etwa 30 % Rappenanteil. Rund 16 Monate reift der Wein in gebrauchten
burgundischen Barriques – komplett ohne neues Holz – was ihm eleganten Tiefgang verleiht, während die kühle Maischeführung für Frische
sorgt.
Im Glas leuchtet der Bürgstadter Spätburgunder 2023 in mittlerem Rubinrot. In der Nase treten Aromen roter Beeren wie Sauerkirsche,
Himbeere und Walderdbeere hervor, untermalt von floralen Noten und röstigen Untertönen. Am Gaumen wirkt er leichtfüßig und präzise, mit
lebendiger Säure, feinkörnigen Tanninen und einem würzigen, saftig-mineralischen Nachhall – ein kühler und zugleich kunstvoll geführter
Pinot Noir.
Der Bürgstadter Spätburgunder 2023 passt hervorragend zu gegrilltem Wild, geschmortem Geflügel, Pasta mit feinen Saucen oder reifen
Hartkäsesorten – ein vibrierender Wein mit viel Ausdruck und feiner Fruchtigkeit.




