
FIXIN ROUGE 2023

Domaine Philippe Naddef, Burgund Côte de Nuits

A R O M E N
Erdbeere
Himbeere
Rote Kirsche
Nasse Erde
Rauch
Gewürznelke

S T I L
leicht
erfrischende Säure
sanftes Tannin
feine Holznote
trocken

A N L A S S
Abend mit Freunden
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2038
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Lagerung teils neues

Barriquefass

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Fixin 2023 von der Domaine Philippe Naddef ist ein charaktervoller Pinot Noir aus der Côte de Nuits, der klassische Eleganz mit fruchtiger
Tiefe vereint. Die Trauben stammen aus verschiedenen Lagen rund um Fixin, auf kalk- und eisenreichen Böden, die für raffinierten Ausdruck
und feine Struktur sorgen.
Nach der Handlese erfolgt eine temperaturkontrollierte Vergärung mit einem Anteil ganzer Beeren, um Frische und aromatische
Komplexität zu bewahren. Ein Teil des Weins reift anschließend in französischen Eichenfässern – teils neu, teils gebraucht –, während der
Rest im Edelstahltank liegt, um die Fruchtsubstanz zu erhalten.
Im Glas präsentiert sich der Fixin 2023 in klarem Rubinrot. In der Nase zeigen sich Aromen von Sauerkirsche, Waldfrucht und dezenten
Waldboden-Nuancen, begleitet von einer feinen Gewürzwürze. Am Gaumen wirkt er saftig und strukturiert, mit lebendiger Säure, seidig-
eleganten Tanninen und einem nachhaltigen, frischen Abgang.
Der Fixin 2023 ist ein vielseitiger Begleiter zu kurz gebratenem Geflügel, Ente, Wildgeflügel sowie käsiger Charcuterie – ein burgundischer
Pinot Noir, der mit Stil und regionalem Charakter begeistert.




