
GEVREY-CHAMBERTIN ROUGE
VIEILLES VIGNES 2023

Domaine Philippe Naddef, Burgund Côte de Nuits

A R O M E N
Erdbeere
Himbeere
Rote Kirsche
Nasse Erde
Rauch
Gewürznelke
Leder

S T I L
leicht
erfrischende Säure
sanftes Tannin
mittlere Barriquenote
trocken

A N L A S S
Abend zu zweit
besonderer Anlass
Essensbegleiter

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2043
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Lagerung teils neues

Barriquefass

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Gevrey‑Chambertin Rouge Vieilles Vignes von der Domaine Philippe Naddef ist ein charaktervoller Pinot Noir aus alten Rebgärten der
renommierten Côte de Nuits, der klassische Burgunderstil mit fruchtiger Tiefe und eleganter Finesse vereint. Aus mehreren Parzellen
vinifiziert, bietet der Wein ein ausdrucksstarkes Terroirprofil, das Intensität und Struktur vereint.
Nach der Handlese erfolgt eine temperaturkontrollierte Gärung mit etwa 40–60 % ganzen Trauben, um Frische und aromatische Tiefe zu
fördern. Anschließend reift der Wein in französischen Eichenfässern – teils neu, teils gebraucht – bevor er sorgfältig assembliert und
abgefüllt wird.
Im Glas präsentiert sich der Gevrey‑Chambertin Vieilles Vignes in klarem Rubinrot. In der Nase dominieren Aromen von Sauerkirsche,
Waldfrucht und einem Hauch von Leder und feiner Gewürzwürze. Am Gaumen wirkt er saftig und geschmeidig, mit feinkörnigen Tanninen,
mineralischer Klarheit und einem eleganten, anhaltenden Abgang.
Der Gevrey‑Chambertin Vieilles Vignes passt hervorragend zu geschmortem Wild, Ente mit Früchten, Rehrücken oder kräftigem Hartkäse –
ein klassischer Côte de Nuits, der Tiefe, Harmonie und burgundische Herkunftskraft auf hohem Niveau bietet.




