MAZIS-CHAMBERTIN GRAND CRU
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Der Mazis-Chambertin Grand Cru von Michel Naddef ist ein groer Pinot Noir, der die Tiefe und Erhabenheit eines der angesehensten
Grands Crus der Céte de Nuits eindrucksvoll verkérpert. Die rund 9,5 Hektar groRe Lage Mazis-Chambertin liegt am sanft geneigten Hang
nordlich von Chambertin und Clos de Beze, mit Uberwiegend ostseitiger Ausrichtung. Die Bdden bestehen aus einer vielschichtigen
Mischung von Kalkstein, Lehm und Mergel — ein Terroir, das Weinen Kraft, Spannung und komplexe Aromatik verleiht.

Die Trauben stammen von alten und jungeren Rebstdcken, die mit niedrigen Ertréigen und hoher physiologischer Reife gelesen werden.
Nach der selektiven Handlese erfolgt eine spontane Garung mit etwa 40-60 % ganzen Trauben, um aromatische Tiefe und Frische zu
erhalten. Der Ausbau erfolgt Gber 12 bis 18 Monate in franzésischen Eichenféssern, davon etwa 20 % neu — das Holz bleibt dezent und gibt der
Frucht sowie der mineralischen Struktur Raum zur Entfaltung.

Im Glas zeigt sich der Mazis-Chambertin Grand Cru in mittlerem Rubinrot. Die Nase 6ffnet sich mit Aromen von dunklen Kirschen,
Brombeeren und reifen Waldfrichten, begleitet von Noten schwarzem Pfeffer, getrockneten Kréiutern und einem Hauch floraler Eleganz. Am
Gaumen wirkt der Wein konzentriert, strukturiert und vielschichtig, mit feinkérnigen, bestens integrierten Tanninen, lebendiger Séure und
einem langen, anhaltenden Abgang voller Spannung und Tiefe.

Der Mazis-Chambertin Grand Cru ist ein grofber Burgunder mit beeindruckender Ausdruckskraft — ideal zu Wildgerichten, geschmortem
Rind, LammrUcken oder gereiftem Hartkdse. Ein Grand Cru mit groer Zukunft, der Kraft, Komplexitét und burgundische Noblesse

eindrucksvoll verbindet.



MICHEL NADDEF

2024 ist ein ganz besonderer Meilenstein fur Michel Naddef. Er bringt jetzt zum ersten Mal Weine unter einem komplett eigenen Label
heraus. Bis hierhin war es natdrlich schon viel Arbeit! Gestartet ist er mit dem Jahrgang 2022. Die Trauben daflr hat er nicht selbst
angebaut, es sind also sogenannte Négoce-Weine. Doch Michel setzt dort und auch beim Ausbau auf die allerhdchsten Standards.
Immerhin handelt es sich dabei um einen Premier Cru und einen Grand Cru! Sein Ziel: Exzellenz und Terroir auf ein ganz neues Level
bringen. Dafur setzt er auf speziell fur ihn gefertigte Fasser - seine Geheimzutat quasi. Das Ergebnis hat es in sich! Der Gevrey
Chambertin Premier Cru Les Champeaux und der Mazis Chambertin Grand Cru tragen nicht nur die Handschrift von Michel, sondern
auch die der Céte de Nuits. Sie haben beide enormes Reifepotenzial, Sie sollten also mit dem Genuss noch etwas warten. Wir freuen
uns, dass wir Michel hier von Anfang begleiten kénnen und sind gespannt, wie sich sein Weg weiter entwickelt!

Neben diesem ganz eigenen Projekt fUhrt Michel Naddef zudem das Erbe seines Vaters weiter. Er ist mittlerweile der Verantwortliche
der Domaine Philippe Naddef und pragt auch diese Weine malgeblich. Mehr dazu und die Weine finden Sie hier.


https://www.einfachweinkaufen.de/weine/domaine-philippe-naddef/wf-0-0-0-0-1012-0-0/

