PERSEVAL, CLEMENT, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
ROSE

GESCHMACK WEINBAU
SuRe gering @ hoch Chorqonna\: (50%)
Sdure gering ® e e e hoch Rebsorten 'Ig!eu?ll\?r'(z/O/O)
Korper schlank ® ® @ voll Inot Noir (30%)
Reife jugendlich ® ® voll gereift ) Spatburgunder (30%
Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt Jahrgange 20]_9 und 2020
Mineralitat gering © ® ® ® ®  hoch Weinberg évheg:::s:ge um
Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz oiolod yh (Agricult
Komplexitét gering ® ® e @ hoch Anbau Bilglggilsfje) gricuiture
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang giq
WEINBEREITUNG
AROMEN TYP Gdérung spontane Gdrung
Pink Grapefruit Ohne Jahrgang . Verzicht auf Filtration
Grapefruit fur Fortgeschrittene Ausbau Uh.d.SChOHUHg
Himbeere im Holz ausgebaut ?'E'm?l? Zugabe von
o chwefe
reeore zim Aperit! oL Ly S Biolog. SGureabbau durchgefuhrt
Roter Apfel Essensbegleiter : 9- 9
Sternanis Rosé ey Lagerung ggﬁ:gﬂggss
HOIZ EME'E:T ?zgsz AL g
Waldboden LAGERN & SERVIEREN Dauer Hefelager 44 Monate
Kreide 2021 bis 2028 Dosage 0 Gramm / Liter
10 bis 12°C Degorgiert Mdrz 2025
STIL WeilRwein-, groRes Champagner-
feine Holznote oder Universalglas BEWERTUNG
energiegeladen einfach geniessen 92/100

leicht



