
GAMET, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE ROSÉ EXTRA BRUT

A R O M E N
Himbeere
Erdbeere
Waldbeere
Fenchel
Brioche
Haselnuss
Bleistift
Waldboden
Laub

S T I L
zugänglich

T Y P
Rosé
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
zum Aperitif

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2030
8 bis 10°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Meunier (85%)

Pinot Noir /
Spätburgunder (15%)

Jahrgänge 2022 (70%), 2021 und
Rotwein (8%)

Weinberg Weinberge in Fleury-la-
Rivière und Damery

Anbau Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung Reinzuchthefe
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine 30% Reserveweine
Dauer Hefelager 20 Monate
Dosage 4 Gramm / Liter
Degorgiert März 2025
Jahresproduktion 5.847 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 89/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Champagne Rosé brut von Champagne Gamet ist ein Rosé d'Assemblage, bei dem 85% Weißwein aus Meunier und Pinot Noir (entspricht
dem Champagner Rive Gauche) mit 15% Rotwein, wiederum aus Meunier, verschnitten wurde. Der Ausbau der Grundweine erfolgte in
Edelstahltanks, wo auch der biologische Säureabbau durchgeführt wurde. Zu 70% enthält Rosé brut von Marianne Gamet Weine aus 2021.
Dazu gesellen sich 15% Reservewein und eben der oben angesprochene Rotwein.  So entstand ein besonders saftiger, fruchtbetonter und
zugänglicher Rosé, ohne dass er dabei ins Kitschige oder gar Banale abdriftet. 
Marianne Gamet hat noch einen Rosé de Saignée im Programm, der nur aus Meunier Trauben besteht und nicht mit Weißwein verschnitten
wurde, sondern über 30 Stunden mit den Schalen in Kontakt war. Es hat deutlich mehr Rotweincharakter und ist interessant zu vergleichen. 



 


