FILAINE, ALEXANDRE - FABRICE GASS, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BRUT

CUVEE DMY

GESCHMACK WEINBAU
SiRe gering @ hoch Chardonnay (30%)
Sdure gering ® e @ hoch Rebsorten Meunier.(15%)
Kérper schlank ® ® ® voll Pinot Noir /
Reife jugendlich e e @ voll gereift ) Spatburgunder (55%)
Intensitat verhalten ©® @ @ ausgepragt Jclh.rgcmge 202_0 (60%) )
Mineralitat gering ® ® @ hoch Weinberg V\{elnbgrge |n.query
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Anbau bIOI.Ogl.SCh (nicht
Komplexitat gering ® ® @ hoch zertifiziert)
Lange kurz ©® ® @ sehr lang

WEINBEREITUNG

Gérung spontane Gdrung
AROMEN TYP ausgedehntes
Getrocknete Aprikose ohne biolog. Séureabbau Hefelager

Verzicht auf Filtration

Akazienblute far Fortgeschrittene

Ausbau und Schénung

Himbeere Essensbegleiter a

Honig fur Nerds ugfw, rsmglm?le Zugabe von

Stein viel Brioche R, ) ) chwefel )

Haselnuss Biolog. Saureabbau nicht durchgefuhrt

Kakaobohne LAGERN & SERVIEREN Lagerung gebrauchtes

Brioche 2025 bis 2037 Barriquefass .

Brotrinde 10 bis 12°C Reserveweine 40% Reservewein von
WeiRwein-, grokes Champagner- 2019

STIL oder Universalglas Dauer Hefelager 60 Monate

viel Brioche Dosage 4 Gramm [ Liter

finessenreich Degorgiert April 2025

energiegeladen
kérperreich

Jahresproduktion

BEWERTUNG
einfach geniessen

1.500 Flaschen

95/100



