POUILLY-FUME 2023

Francois Le Saint, Loire

CESCHMACK

SuRe gering @ hoch

Sdure gering © ®© @ ® ®  1och
Kérper schlank © @ @ voll

Reife jugendlich @ voll gereift
Intensitat verhalten © @ @ ausgepragt
Mineralitat gering © ®© @ ® 8 och
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ® e e e hoch

Ldnge kurz © ® @ ® @  sephrang
AROMEN ANLASS

Grapefruit auf der Terrasse ‘
Bergbach Essensbegleiter
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(Mineraltiat)

Stachelbeere LAGERN & SERVIEREN

Brennnessel 2021 bis 2024 : g
Maracuja 10 bis 12°C *
Holunderbllte bis zu einer halben Stunde
Gras dekantieren

Weilkwein- oder Universalglas
STIL
leicht

energiegeladen
erfrischende Sdaure
trocken

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gdrung
Ausbau

Biolog. Saureabbau
Lagerung

Sauvignon blanc

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel

nicht durchgefthrt
groRes gebrauchtes
Holzfass
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