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CHATEAU DE LA SELVE

Das Weingut Chéateau de la Selve wurde 2002 von Benoit Chazallon gegriindet. Es liegt im Bereich der Coteaux de 'Ardeche, das
zum Weinanbaugebiet der Rhéne gehdrt. Benoit fUhrt das Weingut heute mit seiner Frau Florence nach biodynamischen
MaRstdben. Ziel ist es, lebendige Weine zu schaffen, die das Terroir der Ardeche widerspiegeln. Das Anwesen hat hingegen schon
eine deutlich léngere Geschichte. Es ist aus dem 13. Jahrhundert und war damals eine Festung an der Grenze des Kaiserreichs bzw.
spater des Konigreichs Frankreich. AnschlieRend war es ein Jagdschloss der Herzége von Joyeuse und wurde im Laufe der
Jahrhunderte zu einem landwirtschaftlichen Betrieb. 1990 ging das Anwesen in den Besitz von Benoits Eltern Uber. Sie und auch die
Vorfahren waren bereits als Winzerfamilie im Rhénetal beheimatet, so dass auch Benoit seit seiner Jugend viel Zeit im Weinberg und
Keller verbracht hat. Er besuchte die Weinschule in Beaune und griindete dann auf dem Geldnde eines konventionellen Weinguts
den eigenen Betrieb. Doch Benoit verzichtete von Anfang an auf Pestizide und andere Chemikalien, die Biozertifizierung erfolgte
2008, mittlerweile sind die Weine auch nach Biodyvin zertifiziert.

Warum wir die Weine von La Selve im Programm haben

Die Weine von Benoit und Florence sind spannende Vertreter der Appellation Ardéche. Eine Subregion an der Rhéne, die mehr und
mehr von sich Reden macht. Wein wéchst dort zwar schon seit der Antike, auf dem Radar war es bislang jedoch kaum. Die wilde
Natur mit inrem mediterranen Klima pragt die Cuvées dort auf eine ganz eigene Weise. Benoit versucht dabei moglichst behutsam
vorzugehen, um genau dieses Terroir in den Fokus zu stellen. Und wie bei vielen Weinen dieser Art, bedingt die Abgelegenheit ein
besonders gutes Preis-Genuss-Verhdltnis. Noch - daher unbedingt zeitnah mal probieren! Und wer sich vor Ort ein eigenes Bild
machen maéchte: Benoit und Florence bieten neben Verkostungen auch Picknicks und Ubernachtungsmaglichkeiten an.

Die Weine

Im Chéteau de la Selve werden neun Cuvées ausgebaut, die alle als IGP Coteaux de 'Ardeche klassifiziert sind. Das Sortiment ist
dabeiin drei Linien unterteilt. ,Les domaines” ist die Einstiegslinie. Wir fokussieren uns auf die Roten der Linien ,Les Terroirs® und ,Les
Confidentielles®, die beide auf den Ausdruck des Terroirs und den Facettenreichtum der einzelnen Parzellen setzen, wobei Les
Confidentielles” die Toplinie mit einer Auswahl der besten Trauben ist. Die Cuvées haben alle nochmal einen Untertitel. Beaulieu ist
Ubersetzt das ,sanfte Spiegelbild des Terroirs”. Der Hauptanteil liegt hier bei 50% Cabernet Sauvignon, kombiniert mit jeweils 25%
Grenache und Cinsault. Die Cuvée Berty steht fur ,Terroir, Finesse und Frische® und besteht zu 50% aus Syrah, ergéinzt mit 30%
Grenache und 20% Cinsault. Florence (benannt nach Benoits Frau) ist die rote Topcuvée, die mit ,Spitze, Eleganz und Frische®
untertitelt ist. Eine Cuvée, die nach klassischem Rhénevorbild auch einen weiken Anteil dabei hat und aus Syrah, Grenache, Cinsault
und Viognier besteht. Alle Weine haben eine Lagerkapazitét von 15 bis 20 Jahren, sie sind aber durchaus auch schon jetzt zu
genielen.

Weinberg & Keller

Das Chateau de la Selve liegt in Grospierres, einem kleinen Ort an der stidlichen Rhéne ungefahr auf der Hohe von Montélimar,
jedoch noch ca. 60 km stdwestlich davon. Der Bereich gehort zur IGP Coteaux de Ardeche, weiter 6stlich gibt es noch die beiden
AOCs Cétes du Vivrais und Cétes du Rhone. Die Landschalft ist vielfaltig und das Klima mediterran. Das bedeutet zum einen milde
Winter und heie trockene Sommer. Entscheidend sind aber vor allem die starken Temperaturunterschiede zwischen Tag und
Nacht, die die Trauben wunderbar reifen lassen. Die Bdden sind gepragt von Kalk und Lehm aus der Kreidezeit. Benoit hat das
bislang zu wenig genutzte Potenzial des Gebiets sofort gesehen. Er bewirtschaftet das 100 ha groe Anwesen heute ganzjéhrig mit
einem 7-képfigen Team, dazu kommen noch diverse Saisonarbeiter. Der Wein hat einen stolzen Anteil von 44 ha, die auf 5 Parzellen
an sanften Hangen verteilt sind. Die Reben sind etwa 30 Jahre alt, die Toplagen sogar bis zu 45 Jahre. Es werden funf Rebsorten
angebaut: Cinsault, Syrah, Grenache, Cabernet Sauvignon und Viognier. Die Bewirtschaftung erfolgt biologisch und biodynamisch.
Ziel ist es, die Lebendigkeit des Bodens zu férdern und so die natdrlichen Abwehrkréfte der Rebe zu stérken, so dass Mineralitét und
Finesse in den Weinen zum Ausdruck kommen kénnen. Die Stockdichte liegt bei 4000 bis 4400 Reben, die Hektarertréige bei 30 bis 45
Liter je Hektar.

Die Arbeit im Weinkeller wird mit so geringen Eingriff wie moglich umgesetzt. Benoit und Florence sehen sich als Begleiter um
lebendige Weine zu schaffen, die das wunderbare Ardeche-Terroir widerspiegeln. Der Ausbau wird in Amphoren und Barriques
vorgenommen. Dabei setzen sie auf eine lange Gdrzeit von bis zu 40 Tagen mit taglicher Dynamisierung. Die Reifezeit vor der
Abfullung liegt bei 12 bis 24 Monaten. Es wird weder gefiltert noch geschont.



