CANON FRONSAC - BORDEAUX
CHATEAU LAMARCHE CANON 2021

Domaine Jean-Yves Millaire, Bordeaux, Canon Fronsac WEINBAU
Rebsorten Merlot
GESCHMACK Cabernet Franc
Malbec
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Mit dem Wein Chéteau Lamarche Canon kaufen Sie ein Bordeaux Musterexemplar aus der Region Canon Fronsac. Der herrliche Rotwein
bestent aus 70% Merlot, 20% Cabernet Franc und 10% Malbec. Die Reben sind 40 Jahre alt. Der Boden ist von Ton und Kalk dominiert. Nach der
Garung wurde der Wein 24 Monate in franzésischen Eichenfaéissern gereift. Somit entstand dieser herrlich klare und frische Wein mit einer
vollen, fleischigen Konsistenz. Bereits jetzt ist er zugdnglich, reift aber Uber die ndchsten 10 Jahr vorbildlich. Wer Bordeaux mag, liegt hier

goldrichtig!



