PONSON, MAXIME, MONTAGNE DE REIMS

CHAMPAGNE PREMIER CRU BLANC DE MEUNIER BRUT
NATURE

LES PLAINES

o

GESCHMACK WEINBAU

siiBe gering ® hoch Rebsorten Meunier (100%)

Sdéure gering ® ® e hoch Jahrgdnge 2022

Kérper schlank ®© ® ® @ voll Anbau biologisch (nicht

Reife jugendlich ® e @ voll gereift zertifiziert)

Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt

Mineralitat gering ® ® e e hoch W"E INBEREITUNG

Holzeinsatz keinHolz ©® ® sehr viel Holz Garung spontane Garung

Komplexitét gering ® e e e hoch Ponson Ausbau Verzicht“quf Filtration

Lange kurz © ® ® @& @ sehr lang un.d'Schonung
minimale Zugabe von
Schwefel

AROMEN TYP Biolog. Sdureabbau durchgefuhrt

Aprikose Blanc de Noirs Lagerung gebrauchtes

Grapefruit Blanc de Noirs - 100% Meunier Barriquefass

Brioche fur Fortgeschrittene Reserveweine kein Reservewein

Haselnuss Essensbegleiter Dauer Hefelager 23 Monate

Kreide im Holz ausgebaut afton Dosage 0 Gramm /[ Liter

Waldboden Ol Bl 207 Degorgiert Juni 2025

LAGERN & SERVIEREN - Jahresproduktion 2.500 Flaschen

STIL 2025 bis 2034

feine Holznote 10 bis 12°C BEWERTUNG

milde S&ure Weilwein-, groRes Champagner- einfach geniessen 94/100

oder Universalglas



