
BOURGEOIS-DIAZ, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS BRUT NATURE
LES JUSTICES 2019 

A R O M E N
Grapefruit
Erdbeere
Quitte
Apfelschale
Gruene Birne
Leder
Laub
Kandierte Früchte
Brotrinde

S T I L
charakterreich
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen

T Y P
Blanc de Noirs
Blanc de Noirs - 100% Meunier
Einzellage
im Holz ausgebaut
für Nerds
Jahrgangschampagner

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2037
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Meunier (100%)
Jahrgänge 2019
Weinberg Einzellage Les Justices
Anbau biodynamisch

(Demeter)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Betonei
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 40 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert November 2024
Jahresproduktion 971 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 97/100
Eichelmann 5/5

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Champagne Blanc de Noirs brut nature "Les Justices" besteht aus Meunier Trauben, aus der Einzellage "Les Justices" ganz im Westen der
Champagne. Gepflanzt wurde der Weinberg 1963 mit der Methode "Selection Massale", bei der die sich am besten entwickelnden Reben des
vorherigen Weinbergs und der benachbarten Weinberge vermehrt wurden. Auf diese Weise entsteht ein perfekter Wingert, der dann in den
folgenden Jahren und vor allem unter der Obhut von Jérôme biologisch und biodynamisch bewirtschaftet wurde. 
Der Ausbau des Grundweins erfolgt in einem Betonei und die zweite Gärung mit Naturkorken statt Kronkorken. 
Somit entsteht auf eine enorm natürliche und handwerkliche Art ein ungemein eigenständiger Champagner, der fasziniert. "Les Justices" ist
kein unbeschwerter Aperitif, sondern ein Champagner, der mit einer enormen Struktur begeistert und mehr Wein als Schaumwein ist. Als
Essensbegleiter läuft er zu ganz großer Form auf. 




