GODME, HUGUES, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU BRUT NATURE
LES TERRES D'UNIONS

GESCHMACK WEINBAU
SuRe gering @ hoch Chardonnay (33%)
Saure gering © @ ® @&  hoch Rebsorten Meunier.(SS%)
Kérper schiank ® ® e @ voll Pinot Noir /
Reife jugendlich © @& @ voll gereift Spdtburgaunder (340/2)
Intensitat verhalten ©® ® @ @ ausgepragt Jahrgénge 3812:((2502//3) 2019 (30%),
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch ) >
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Anbau ?é?oddynqn;ISCh
Komplexitat gering ® ® e @ hoch yvin
Lange kurz © ®© ® ® &  schrlang WEINBEREITUNG

Gérung spontane Gdrung
AROMEN TYP ausgedehntes
Grapefruit zum Aperitif Hefelager
Aprikose im Holz ausgebaut Ausbau Verzicht auf Filtration
Himbeere fur Einsteiger und Schonung
Brioche far Fortgeschrittene minimale Zugabe von
Kreide Schwefel
Waldboden LAGERN & SERVIEREN Biolog. Séureabbau te?lweise durchgefuhrt

2025 bis 2030 Lagerung 'éells.gebrouchtes

STIL 10 bis 12°C arriquefass
charakterreich WeilRwein-, groRes Champagner- Reserveweine 50% aus den beiden
energiegeladen oder Universalglas Vorjahren

Dauer Hefelager 40 Monate

Dosage 0 Gramm /[ Liter

Degorgiert Februar 2025

BEWERTUNG
einfach geniessen 90/100



