
GODMÉ, HUGUES & LUCILLE, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU ROSÉ BRUT NATURE
GRANDS JARDINS - LE ROSÉ 

A R O M E N
Rote Kirsche
Himbeere
Rote Johannisbeere
Pink Grapefruit
Schwarzer Pfeffer
Brioche
Brioche
Kreide

S T I L
charakterreich
feine Holznote
energiegeladen
leicht

T Y P
Rosé
im Holz ausgebaut
für Einsteiger
für Fortgeschrittene
zum Aperitif

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (35%)

Pinot Noir /
Spätburgunder (65%)

Jahrgänge 2020 (40%), 2019 (30%),
2018 (30%)

Weinberg Grand Cru Weinberge
in Verzy und Verzenay

Anbau biodynamisch
(Biodyvin)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau teilweise durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine 60% Reservewein
Dauer Hefelager 40 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Oktober 2024

B E W E R T U N G
einfach geniessen 93/100
Wine Enthusiast 93/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Champagne Grand Cru Rosé brut nature von Hugues Godmé ist in erster Linie ein großartiger, mitreißender Wein. Er ist trocken, strukturiert
und trotzdem fruchtbetont und saftig. Es ist ein Rosé mit einer perfekten Balance von Herbe, Frische und Frucht. Seine Farbe erhält der
Champagner von 8% Rotwein aus Pinot Noirs. In Verzenay und Verzy, an der nördlichen Grande Montagne, wachsen Pinot Noir Trauben, die
spannungsvolle und sehr frische Weine ergeben. Denn im Gegensatz zur südlichen Grande Montagne, wo z. B. in den Orten Ambonnay und
Bouzy die Weinberge nach Süden und Westen ausgerichtet sind und sehr intensive kraftvolle Weine hervorbringen, fallen die sanften Hänge
in Verzy und Verzenay nach Osten und manchmal auch Norden ab. Damit erhalten sie etwas weniger Sonne und ergeben auch in warmen
Jahren elegante Grundweine. 




