BARRAT-MASSON, COTE DE SEZANNE
CHAMPAGNE BRUT NATURE
LA JANCELIE

GESCHMACK WEINBAU
Sife gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (30%)
Sdure gering ©® ®© ® ® ® nhoch Pin"ot Noir /
Korper schlank ® ® @ voll - ) Spatburgunder (70%)
Reife jugendlich @ voll gereift y l Jahrgange 2022 §80%), Res?rve
Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt / . per.petuelle (2'04’)
Mineralitét gering ® e e e e hoch §§ Weinberg Welnbergef mit Ton-
Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz i u'nd qukboden o
Komplexitét gering ® ® ® hoch ® Anbau biologisch (EU Biosigel)
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
WEINBEREITUNG
Gérung spontane Gdrung

AROMEN TYP Ausbau Verzicht auf Filtration
Kreide im Holz ausgebaut und Schonung
Zitrone fur Fortgeschrittene minimale Zugabe von
Gruner Apfel Essensbegleiter Schwefel
Brioche Biolog. Séiureabbau teilweise durchgefuhrt
Mirabelle LAGERN & SERVIEREN Lagerung teils gebrauchtes
Hefe 2025 bis 2030 Barriquefass

10 bis 12°C Reserveweine 20% aus einer Réserve
STIL WeiBwein-, grokes Champagner- perpétuelle
charakterreich oder Universalglas Dauer Hefelager 18 Monate
feine Holznote Dosage 0 Gramm [ Liter
energiegeladen Degorgiert Januar 2025
leicht

BEWERTUNG
einfach geniessen 90/100
Parker Wine Advocate 94/100



