
GOSSET, CHRISTIAN, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE GRAND CRU MILLÉSIME BLANC DE
NOIRS EXTRA BRUT
CROIX-COURCELLES 2020

A R O M E N
Grapefruit
Erdbeere
Aprikose
Haselnuss
Lakritze
Kreide
Getoastetes Brot
Vanille

S T I L
charakterreich
mittlere Barriquenote
finessenreich
energiegeladen
körperreich

T Y P
Jahrgangschampagner
im Holz ausgebaut
für Fortgeschrittene
Essensbegleiter
Blanc de Blancs
Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Jahrgänge 2020
Weinberg Einzellage Croix

Courcelles in Aÿ
Alter der Reben Weinberg in 1969 und

1992 bepflanzt
Anbau Haut Valeur

Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 38 Monate
Dosage 3 Gramm / Liter
Degorgiert Juni 2024

B E W E R T U N G
einfach geniessen 93/100
Eichelmann 4/5
Bettane & Desseauve 16,5/20

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Champagner Blanc de Noir Croix-Courcelles Grand Cru besteht zu 100% aus Pinot Noir Trauben, die aus der gleichnamigen Parzelle
stammen. Der von Kreide geprägte Weinberg ist nach Süden ausgerichtet und bereits seit 1969 mit Pinot Noir Reben bepflanzt. Der
Grundwein reift nach einer spontanen Gärung in gebrauchten Barriquefässern. Der biologische Säureabbau wurde durchgeführt und die
Dosage ist mit 1 Gramm pro Liter minimal. Auf diese Weise entsteht ein enorm eleganter und sehr feingliedriger Champagner mit einer
kernigen Säure, erkennbarem Holzeinfluss und einer überaus beeindruckender Länge. La Croix-Courcelles ist ein großer Champagner der
perfekt reifen wird und als Essensbegleiter einen großen Auftritt feiert.




