
GOSSET, CHRISTIAN, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE GRAND CRU MILLÉSIME BLANC DE
NOIRS EXTRA BRUT
LOISELU 2020

A R O M E N
Grapefruit
Orangenschale
Erdbeere
Aprikose
Haselnuss
Kreide
Waldboden
Getoastetes Brot
Vanille

S T I L
charakterreich
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen
körperreich

T Y P
Jahrgangschampagner
Einzellage
für Fortgeschrittene
Essensbegleiter
Blanc de Noirs
Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Pinot Noir /

Spätburgunder (100%)
Jahrgänge 2020
Weinberg Einzellage Loiselu in Ay
Alter der Reben Weinberg in 1963 und

1972 bepflanzt
Anbau Haut Valeur

Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
minimale Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 36 Monate
Dosage 5 Gramm / Liter
Degorgiert Mai 2023

B E W E R T U N G
einfach geniessen 93/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Die Pinot Noir Trauben von Loiselu stammen aus der gleinamigen Einzellage in Ay. Der Weinberg ist nach Osten geneigt und verfügt über
eine mittlere Steigung auf ungefähr der Mitte des Hangs. Der Boden ist von Lehm auf Kreide geprägt. Die Reben wurden 1963 und 1972
gepflanzt.
Ay zählt zu dem östlichen Bereich des Vallée de la Marne, der auch Grande Vallée genannt wird. Die Bedingungen zum restlichen Vallée
sind völlig unterschiedlich. Das Gelände geht in die Höhe und ist statt vom Fluss, Sand und Kies von Hanglagen und Kreide geprägt. Hier
können große Grundweine und hervorragende Champagner entstehen!
Loiselu Blanc de Noirs ist ein üppiger und überaus großzügiger Champagner mit einer eigenen Persönlichkeit! Sein Aroma ist äußerst
komplex. Es reicht von reifem Steinobst über hefige und nussige Aromen bis hin zu Nuancen von Waldboden und einem Hauch von Vanille.
Alles in allem wirkt es wie ein edles Parfüm. Im Mund ist Loiselu voll, cremig, druckvoll und sehr langanhaltend. Hier kombiniert sich enorme
Eleganz mit spannungsgeladener Kraft.
Es ist ein fantastischer Champagner, der beeindruckt und in Erinnerung bleibt! 




