CUILLIER, VINCENT, MASSIF DE SAINT THIERRY
CHAMPAGNE BRUT NATURE
L'’ARBRE 2022

GESCHMACK WEINBAU

SiiRe gering ® hoch Rebsorten Meunier (100%)

Séure gering ® e e e hoch Jahrgénge 2022

Korper schlank ® ®@ @ @ voll Weinberg Einzellage Les Voyets in

Reife jugendlich © @ @ voll gereift PO}Ji”O”’ Massif de Saint

Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt ThlerrY .

Mineralitat gering © ® @ ® ® nhoch Anbau b'OIP.g'.SCh (nicht

Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz zertifiziert)

Komplexitat gering ® ® e @ hoch

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang W__EINBEREITUNG )

Garung spontane Gdrung
Ausbau Verzicht auf Filtration

AROMEN TYP und Schénung

Aprikose Einzellage keine Zugabe von

Himbeere im Holz ausgebaut Schwefel

Zitrone fOr Nerds - Biolog. Sdureabbau durchgefuhrt

Kandierte Frichte fur Fortgeschrittene uzi;'g,] Lagerung gebrauchtes

Brioche Blanc de Noirs - 100% Meunier 5 Barriquefass

Stein Blanc de Noirs Reserveweine kein Reservewein

Apfelschale Dauer Hefelager 16 Monate

Holz LAGERN & SERVIEREN Dosage 0 Gramm [ Liter
2025 bis 2034 Degorgiert Mdrz 2025

STIL 10 bis 12°C

feine Holznote Weilwein-, groRes Champagner- BEWERTUNG

energiegeladen oder Universalglas einfach geniessen 93/100

Jeb Dunnuck 90/100



