BRUNOT, GUY, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE PREMIERE CRU BRUT NATURE
GRANDE RESERVE

GESCHMACK WEINBAU
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Lange kurz sehr lang Anbau Haut Valeur
Environnementale

AROMEN TYP (HVE)

Grapefruit zum Aperitif

Aprikose fur Einsteiger W_,E INBEREITUNG .

Honig fur Fortgeschrittene Garung Reinzuchthefe

Haselnuss Biolog. Saureabbau durchgefuhrt

Roter Apfel LAGERN & SERVIEREN Lagerung Edelstahltank

Stein 2025 bis 2030 Reserveweine 25% aus Reserve

Brioche 8 bis 10°C Perpetual von 2014 bis

WeiBwein-, groRes Champagner- 2019
STIL oder Universalglas Dauer Hefelager 27 Monate
leicht Dosage 0 Gramm [ Liter
Degorgiert Mai 2025

BEWERTUNG
einfach geniessen 88/100



