CHEVALIER, ANTOINE, COTEAUX VITRYATS
COTEAUX CHAMPENOIS BLANC
LES CROCHOTS 2023

GESCHMACK WEINBAU
Sife gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (100%)
Sdure gering ® ® ® ® ®  poch Jahrgédnge 2022
Kérper schlonk © @ voll = Weinberg !Einzglloge Les Croghots
Reife jugendlich ® ® voll gereift n V'trY'eanerthO'S
Intensitéat verhalten © ® @ ausgeprégt Anbau biodynamisch
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch (Demeter)
Holzeinsatz kein Holz ©® ® sehr viel Holz
Komplexitat gering ® ® @ hoch W._E INBEREITUNG )
Lénge kuirzy ®©©® 0 ee sehr lang Garung spor?tcme Gor.ung .
Verzicht auf Filtration
Ausbau un.d Schénung
AROMEN TYP keine Zugabe von
Zitrone Coteaux Champenois Schwefel
Limette fur Fortgeschrittene Biolog. Sciureabbau durchgefuhrt
WeiRke BlUten Essensbegleiter Lagerung gebrauchtes
Graner Apfel fur Nerds Barriquefass
Gruene Birne Einzellage SR Dauer Hefelager 21 Monate
Bergbach (Mineraltiat)im Holz ausgebaut ik 3 | Jahresproduktion 578 Flaschen
Kalkstein i
Gebéick LAGERN & SERVIEREN ~ BEWERTUNG
Brioche 2025 bis 2034 einfach geniessen 94/100
10 bis 12°C
STIL bis zu einer halben Stunde
charakterreich dekantieren
feine Holznote WeilRwein-, groRes Champagner-
energiegeladen oder Universalglas

leicht



