
CHEVALIER, ANTOINE, COTEAUX VITRYATS
CHAMPAGNE MILLÉSIME BLANC DE BLANCS BRUT
NATURE
INTÉGRALE 2021 

A R O M E N
Zitrone
Limette
Weiße Blüten
Grüner Apfel
Gruene Birne
Bergbach (Mineraltiät)
Kalkstein
Gebäck
Brioche

S T I L
charakterreich
feine Holznote
energiegeladen
leicht

T Y P
Blanc de Blancs
Jahrgangschampagner
für Fortgeschrittene
für Nerds
im Holz ausgebaut

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2034
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay (100%)
Jahrgänge 2021
Anbau biologisch (EU Biosigel)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung spontane Gärung
Ausbau ausgedehntes

Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schönung
keine Zugabe von
Schwefel

Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 36 Monate
Dosage 0 Gramm / Liter
Degorgiert Mai 2025
Jahresproduktion 2.498 Flaschen

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Intégrale von Antoine Chevalier ist ein neuer Champagner, den es so aber hoffentlich auch zukünftig nicht mehr geben wird. Er ist dem
verheerenden Jahr 2021 geschuldet. Frühjahrsfröste haben Antoine mehr als Dreiviertel der Ernte genommen. Das, was an Trauben übrig
blieb, hat sich jedoch absolut hervorragend entwickelt. Antoine hat alle Trauben aus seinen Weinbergen zusammen geerntet und gerade
mal eine Presse füllen können. 2.498 Flaschen ist sein gesamter Ertrag aus 2021!
Intégrale ist frisch, saftig, straff, intensiv und ausdrucksstark. Es ist ein großartiger Champagner. Aber auch wir hoffen, dass es ihn so nicht
wieder geben wird!



 


