GUIBORAT, COTE DES BLANCS
CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE BLANCS EXTRA BRU
TETHYS 21
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GESCHMACK WEINBAU

siiBe gering ® hoch Rebsorten Chardonnay (100%)

Sdure gering ® ® ® ® ®  poch Jahrgénge 2021

Korper schlank ® ® @ voll Weinberg Weinberge in Chouilly,

Reife jugendlich ©® ® @ voll gereift Cramant und Oiry

Intensitét verhalten ©® ® @ ausgeprégt Anbau Haut Valeur

Mineralitat gering ® ® @ @ hoch Environnementale

Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz (HVE)

Komplexitat gering ® ® e @ hoch

Lange kurz © ® ® € 8  sehrlang W__EINBEREITUNG .
Garung spontane Gdrung
Ausbau Verzicht auf Filtration

AROMEN TYP und Schonung

Zitrone Blanc de Blancs minimale Zugabe von

Grapefruit Ohne Jahrgang Schwefel

Stein fur Einsteiger Biolog. Sdureabbau durchgefuhrt

Quitte fur Fortgeschrittene Lagerung Edelstahltank

Reife Birne zum Aperitif Reserveweine 19% aus 2016 bis 2014

Mirabelle Dauer Hefelager 23 Monate

Kandierte Frichte LAGERN & SERVIEREN Dosage 3 Gramm [ Liter

Brioche 2025 bis 2030 Degorgiert Mdrrz 2025

Getoastetes Brot 10 bis 12°C

Weilwein-, groRes Champagner- BEWERTUNG
STIL oder Universalglas einfach geniessen 93/100
charakterreich Parker Wine Advocate 92/100

leicht



