EYMANN, PFALZ
CUVEE NO. 422
SEKT - TRADITIONELLE FLASCHENGARUNG

GESCHMACK WEINBAU
SifRe gering @ hoch Chardonnay
Sdure gering ® ® ® @ ® hoch Pln"ot Noir /
Korper schlank © ® voll Rebsorten S!oatburgunder '
Reife jugendlich ® ® voll gereift Pinot Blanc / \{Vellser
Intensitét verhalten © ® @ @ ausgepragt giuqrr?cljgder [ Pinot
Mineralitat gering ® ® e e hoch )

i - : .. 2022 mit
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Jahrgdange .

oz . Reserveweinen
Komplexitat gering ©® ® @ @ hoch . .
Lange kurz ©® ® ® ® ®  schrlan Anbau biodynamisch
g d (Demeter)
AROMEN TYP W"EINBEREITUNG )
Zitrone Gdrung spontane Gdarung
Grapefruit LAGERN & SERVIEREN ausgedehntes
Brioche 2025 bis 2028 E Hefelager .
Kalkstein 10 bis 12°C | n Ausbau Vgrz_mht auf Filtration
Gelber Apfel WeiBwein-, grokes Champagner- ,g'lm’ﬂn/ minimale Zugabe von
oder Universalglas ' . ) Schwefel
STIL Biolog. Sadureabbau durchgefuhrt
charakterreich Lagerung geblfduc?tes
rook RZ;Z?VU:WZISrS]e von 2016
trocken Reserveweine bis 2019
Dosage 2 Gramm [ Liter

BEWERTUNG
einfach geniessen 91/100



