ROUSSEAUX-BATTEUX, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT ) O

700

GESCHMACK WEINBAU
sife gering @ hoch Rebsorten Pinot Noir /
sdure gering ® e e e hoch Spatburgunder (100%)
Kérper schlank ©® ® ® ® voll Jahrgéinge 20203 (50%) und 2022
Reife jugendlich © ® @ voll gereift (5.0/") . .
Intensitat verhalten © © @ @ ausgepragt Anbau b'OIf)Q'.SCh (nicht
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch zertifiziert)
Holzeinsatz kein Holz ©® ® sehr viel Holz WEINBEREITUNG
Komplexitat gering ® ® e @ hoch Gérung Y spontane Gérung
Ldnge kurz © ® ® @& @ sehr lan

9 J Ausbau Verzicht auf Filtration

und Schdénung
AROMEN TYP gnirr:im?lcla Zugabe von
Pink Grapefruit Blanc de Noirs chwetre
Rote Johannisbeere Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir _ Biolog. Saureabbau teilweise durchgeflhrt
Himbeere im Holz ausgebaut s Lagerung gebraucfhtes
Erdbeere Essensbegleiter BLANC Barriquefass .
Kalkstein far Fortgeschrittene NOIRS gzzeerly::vf:l;;er 1540:;;]#§t:em Vorjahr
Kreide ¢ .
Karamell LAGERN & SERVIEREN S Dosage 4 Gramm | Liter
Vanille 2025 bis 2030 Degorgiert September 2025
Brioche 10 bis 12°C Jahresproduktion 7.650 Flaschen
WeiBwein-, groRes Champagner-

STIL oder Universalglas BEWERTUNG
feine Holznote einfach geniessen 91/100

energiegeladen



