ROUSSEAUX-BATTEUX, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT ) O

700

GESCHMACK WEINBAU

SifRe gering @ hoch Rebsorten Pln"OthOIF/ dor (100%)

Séure gering ® ® e @ hoch Spat (ur%L;n er (100%

Kérper schlank oo 00 voll thrgange %5002;) 50/’ und 2022

Reife jugendlich © ® @ voll gereift Hhel )

Intensitat verhalten ©® ® @ @ ausgepragt Anbau blolpfgl.sc:)) (nicht

Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch zertinzier

Holzeinsatz kein Holz ©® ® sehr viel Holz WEINBEREITUNG

Komplexitat gering ® ® e @ hoch Gérung Y spontane Garung

tange kurz €999 sehriang Verzicht auf Filtration
Ausbau uqd_Schlonung b

AROMEN TYP gm;"m??ZUgﬂ e von

Rote Johannisbeere Blanc de Noirs chwete

Pink Grapefruit Blanc de Noirs - 100% Pinot Noir _ Biolog. Saureabbau teilweise durchgeflhrt

Himbeere im Holz ausgebaut s b Lagerung gﬁmgzgfhézss

Erdbeere Essensbegleiter

Kreide fur Fortgeschrittene Mm: Reserveweine 50% aus dem Vorjahr

Kalkstein m“ns Dauer Hefelager 14 Monate

Biskuit LAGERN & SERVIEREN v = Dosage 4 Gramm |/ Liter

Brioche 2025 bis 2030 Degorgiert September 2025

Waldboden 10 bis 12°C Jahresproduktion 7.650 Flaschen

WeiBwein-, groRes Champagner-
STIL oder Universalglas BEWERTUNG
feine Holznote einfach geniessen 91/100

energiegeladen



