
BOURGOGNE BLANC LES DRESSOLES
2023 

Domaine Changarnier, Burgund Côte de Beaune

A R O M E N
Roter Pfirsich
Grapefruit
Gelber Apfel
Bergbach
(Mineraltiät)
Nasse Erde
Zedernholz
Biskuit
Gebäck
Rauch

S T I L
finessenreich
erfrischende Säure
mittlere Barriquenote
trocken

A N L A S S
Abend zu zweit
perfektes Geschenk
besonderer Anlass

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2025 bis 2043
10 bis 12°C
bis zu einer halben Stunde
dekantieren
Weißwein- oder Universalglas

W E I N B A U
Rebsorten Chardonnay

W E I N B E R E I T U N G

B E W E R T U N G
einfach geniessen 91/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang

Der Bourgogne Blanc "Les Dressoles" 2022 ist eine tolle Visitenkarte der Domaine Changarnier und verköpert die Eleganz und Finesse des
Burgunds. Die familiengeführte Domaine besteht seit 1720 in Monthelie und wird heute von Claude Changarnier geleitet. Seit 2019 ist das
Weingut biologisch zertifiziert und praktiziert biodynamische Anbaumethoden, um die Authentizität ihrer Weine zu bewahren.
Die Trauben für diesen Wein stammen aus der Einzellage "Les Dressoles" in der Gemeinde Meursault. Auf einer Fläche von nur 0,37 Hektar
gedeihen seit 1992 die Chardonnay-Reben auf tiefgründigen, tonhaltigen Böden mit südlicher Ausrichtung. Die manuelle Lese und
sorgfältige Selektion des Leseguts gewährleisten höchste Qualität. Im Keller erfolgt keine Schönung und nur eine minimale Filtration, um die
Reinheit des Weins zu erhalten.
Im Glas präsentiert sich der "Les Dressoles" 2022 in einem strahlenden Goldton. Das Bouquet verführt mit Aromen von Aprikosen und
exotischen Früchten. Am Gaumen zeigt sich der Wein großzügig und geschmeidig, mit einer harmonischen Balance zwischen Frische und
Fülle. Seine elegante Struktur und die feine Mineralität machen ihn zu einem wahren Genuss. Dieser Wein kann bereits jung genossen
werden, hat jedoch ein Lagerpotenzial von 2 bis 5 Jahren.
Der "Les Dressoles" 2022 passt hervorragend zu Fischgerichten, Meeresfrüchten oder Geflügel in cremigen Saucen.




