PRELAT, KARINE, COTE DES BAR
COTEAUX CHAMPENOIS ROSE -
ROSE DE RICEYS - LA SOURDE 2022
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Dieser stille Rosé von Karine Prélat besteht aus Pinot Noir und lag 5 Tage auf der Maische. Durch diese sehr lange Zeit, erhdlt der Rosé einen
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Charakter, der durch seine Farbe, Intensitét und zartem Tannin eher einem roten Pinot Noir, als Rosé éhnelt. Der Weinberg La Sourde, von

dem die Trauben stammen, wurde bereits 1971 gepflanzt. Ein sehr geringer Ertrag und eine Grunlese sorgen fur eine hohe Reife und

aromatische Fulle der Trauben. Nach 10 Monaten auf der Hefe und einem Ausbau in Edelstahl wurde der Wein gefullt.



